Lue selaimessa

Chaine des Rotisseurs Lappi r.y. tiedote

Ajankohtaista Lapin voutikunnasta

Jasenemme $Arvo$ $Etunimi$ $Nimi$

Alkutalven tunnelmissa

Lokakuu kaantyy piakkoin marraskuun talvikuukaukaudeksi. Lappiin odotetaan
vilkasta talven matkailukautta. Lapin vetovoimaisuus ja matkailullinen merkitys on
kiistaton, Lappi kiinnostaa kansainvalisesti ja talvesta on tullut kysytty matkailutuote.
Nyt on tarkeaa, etta kaikki alan toimijat panostavat asiakkaiden viihtyvyyteen, heidan
huomioimiseen, mutta ennen kaikkea laadukkaaseen tuotekokonaisuuteen.
Lappilainen vieraanvaraisuus ja sen positiivinen maine on meidan kaikkien toimijoiden
vastuulla. Hyva palvelu ja pohjoisen uniikin raaka-aineet ruuan perustana luovat hyvat
edellytykset jatkuvuudelle ja kun pakettiin lisatdan vield viihtyisat majoitustilat ja
toimivat ohjelmapalvelut, siitd on hyva lahted eteenpain.

Toivotamme vieraat tervetulleiksi Lapin lumoavaan talveen.

Lapin Keittiomestarit r.y.
herkkupoyta 11.11.2023

Lapin Keittiomestareiden 32.
Herkkupdyta Santa’s Hotel Tunturissa
11.11.2023 alkaen klo 17.30.

Lapin Keittiomestarit ry:n puolesta
tervehdyksen Rotisseurs vieraille tuo
Maitre Rotisseur Honoraire Petri
Selander.

Lapin Keittiomestareiden Herkkupdyta
esitelldaan Rotissdoreille ja medialle klo
17.30, joten olethan paikalla silloin.

Herkkupdyta

Jouluateria ja kauden paatos 9.12.2023 kello 17.30



https://login.postiviidakko.fi/files/download/$archive$
https://www.rotisseurs.fi/
https://santashotels.fi/saariselka-herkkupoyta-2023/

Kokoonnumme Rovaniemen yhteen perinteikkaista kilpiravintoloistamme joulukuun
alussa yhteiselle kauden paatosaterialle. Ravintola Monte Rosa luo meidan
nautittavaksemme mainion menukokonaisuuden.

PIKKUJOULUMENU

Maa-artisokkakeittoa G, L

Kkk

Poron karetta, karpalopunaviinikastiketta,timjamiperunaa ja palsternakkapyretta
G, L

tai

Rautua, rapukastiketta, hunajajuureksia ja palsternakkapyretta G, L

tai

Tofumoussea, lamminta juuressalaattia, sienta japaprikakastiketta G, L, V
*%k%k

Mustikkapannacotta G, L

Menun hinta 55€ ja menuun sopiva juomapaketti 30€. Menu laskutetaan
erillislaskutuksena ennakkoon, juomat maksetaan paikan paalla.

Ilmoittautuminen on avattu ja viimeinen ilmoittautumispaiva on 23.11.2023

ILMOITTAUTUMINEN

Nuorten kokkien kilpailu 2024

Vuoden 2024 Nuorten Kokkien SM-kilpailut jarjestetaan Jyvaskylassa la 20.1.2024. Lapista
voutikuntamme kilpailutoiminnasta vastaava Vice- Conseiller Culinaire Maria Lehtinen
toteuttaa alueemme karsintakilpailun 12.12.2023. Karsintakilpailussa nuoret
kilpailijaedustajamme, Muoniossa perinteikkaan Hotelli Pallaksen keittissa tydskenteleva Tatu
Ollila ja Rotisseurs kilpiravintola Gaissan ravintolan keittiossa tyoskenteleva Niko Kesonen,
mittaavat osaamistaan. Kilpailijoidemme taustalla ovat mestarit ja jassenemme Chef Rétisseur
Lasse Hyvaérinen ja Maitre Rotisseur Joonas Litendahl. Karsintakilpailumme tukijana ja raaka-
ainetoimittajana toimii Kespro Rovaniemi jaisenemme Chef Rotisseur Simo Valtosen

avustuksella. Kiitos yhteistyokumppanille.

KESPRO

Kiitos Oulu

Kiitos Oulun voutikunnalle paikalliskapitulin toteuttamisesta. Maukas ja viihteellinen
kapituli juhlavine installointitilaisuuksineen. Lapista installoinnissa uuden arvon saivat
Maitre R6tisseur Joonas Litendahl, Maitre Rotisseur Ville Lehmuslehti ja Officier arvon
saanut pitkaaikainen jasenemme Seppo Vainio. Lampimat onnittelumme
installoiduille.

Nahdaan jouluisella aterialla


https://www.lyyti.in/Jouluateria_Monte_Rosa_8873
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Chaine des Rétisseurs Finlande ry

www.rotisseurs.fi
Osoitelahde: Chaine des Rotisseurs Suomi jasenrekisteri

Jos haluat peruuttaa tilauksen, klikkaa tasta.
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https://www.facebook.com/Rotisseurs
https://twitter.com/rotisseurssuomi
https://www.instagram.com/rotisseursfinland/
https://www.rotisseurs.fi/jasentuotekauppa/
https://www.rotisseurs.fi/
https://login.postiviidakko.fi/files/download/$unsubscribe$

