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Charine des Rotinsanrs mem

Alkiwsn | Starter

Kevyesti savustettua taimenta (L)
Puikulaperunakreemia, muikunmatia,
herukanlehtioljya ja savustettua ruisleipaa

Slightly smoked trout (L)
Puikula potato creme, vendace roe,
currant leaf oil andsmoked rye bread

Prinz Von Hessen Riesling Feinherb
925 € /12cl | 58 €/ 75¢l

Pécirwokana | Marn cowne

14 tuntia haudutettua poron lapaa (1309) (L, G)
Parmesan krokettiperunaa, palsternakkapyreetq,
paistettuja kasviksia ja punaviinikastiketta

14 hours braised Reindeer shoulder (1309) (L, G)
from Sodankyld served with Parmesan & potato croquette,
parsnip puree, fried vegetables and red wine sauce

Guigal Saintes Pierres de Nalys Chateauneuf-du-Pape
23,55 € /16¢l | 110 € / 75¢cl

Jalkiwokana | Denert

Black Forest Cake Ammilan tapaan (L)
Suklaakakkua, toffee-karamellikreemia ja
aromaattisilla mausteilla marinoitua kirsikkaa

Black Forest cake A la Ammild (L)
Chocolate cake, toffee caramel andcherries marinated
with aromatic spices

Tommasi Recioto Valpolicella
14,96 € /8cl | 70 € /3750l

Menu 65 € / his / person

Rotiesseurs-jasenkortilla -15% alennus ruoasta
(jasenkortti naytettava henkildkunnalle)
Rotisseurs Membership Card: 15% discount on food
(card must be shown to staff)




