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YLEISTA

Vuosi 2020 oli pandemiatilanteen vuoksi tapahtumien jarjestamisen osalta varsin haastava. Useita
jo ilmoitettuja tapahtumia jouduttiin perumaan.

Toisaalta tilanteen ansiosta jarjestettiin Oulun voutikunnan ensimmaiset tapahtumat etayhteyksia
kdyttden. Vuoden aikana jarjestettyyn yhteensa viiteen etdatapahtumaan osallistui huomattavasti
aiempia vuosia enemman jasenia (251). Oulun etdatapahtumat kokosivat osallistujia runsaasti myos
muista voutikunnista.

Vuosikokouksessa 2020 Oulun Paistinkdantajat ry:n nimi vaihtui nimeksi Chaine des Rotisseurs
Oulu ry.

TOTEUTUNEET TAPAHTUMAT

11.2.2020 Mita juomaa lihalle -kurssi

Yhteistydssa Viskaalin tilan kanssa jarjestetty Mitd ruokaa lihalle -kurssille OSAO Hilikussa osallistui
yhteensa 17 jasenta. Viskaalin lihamestari, Chef Rotisseur Antti Pirttikoski tarjosi joukon erilaisia
liharuokia, joille sopivat viinit oli valinnut ja esitteli OMGD-toiminnasta vastaava voutineuvoston
jasen, Vice-Echanson Sari-Helena Forsman.
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27.2.2020 Vuosikokous ja blini-illallinen Ravintola Puistolassa

Oulun Paistinkaantajat ry:n vuosikokous pidettiin torstaina 27.2.2020 Ravintola Puistolassa. Paikalla
oli yhdistyksen hallitus seka jasenia yhteensa 23 henked. Vuosikokouksen jalkeen nautittiin Blini-
illallinen yhdessa avecien kanssa.

7.4.2020 Esan Kastikekurssi 1

Voutineuvoston jasen, Vice-Conseiller Culinaire Esa Koppelon etana vetama kastikekurssi kasitteli
peruskastikkeiden valmistusta. Oulun voutikunnan jasenille jarjestetty tapahtuma kerasi 31 osallis-
tujaa. Oulun voutikunnan historian ensimmainen etdyhteyksilla jarjestetty rotissdoritapahtuma
heratti kiinnostusta myds muissa voutikunnissa.

11.6.2020 Esan Kastikekurssi 2

Esa Koppelon Teams-ymparistossa vetama Kastikekurssi 2 jatkoi siitd, mihin ykkdskurssilla huhti-
kuussa jaatiin. Nyt paaroolissa olivat kylmat kastikkeet ja jalkiruokakastikkeet. Esan Kastikekurssi 2
kerasi yhteensa 78 osallistujaa maanlaajuisesti myds muista voutikunnista.



16.6.2020 Roseeviini-tasting Turusen Sahalla

Turusen Sahalla jarjestetyssa OMGD-tilaisuudessa maisteltiin kesdisia makuja ruusunpunaisten la-
sien lapi. Vice-Enchanson Sari-Helena Forsmanin yhteisty6ssa Winestaten kanssa jarjestama tapah-
tuma kerdsi yhteensa 11 osallistujaa.

Roseeviinien maistattajana toimi Winestaten asiantuntija Katariina Immonen. Tilaisuudessa mais-
teltiin kuutta erilaista roseeviinia, joista yhta viiniad kahdesta eri vuosikerrasta. (Ks. kuva, viinien va-
riero)




31.7.2020 PilNknik

Kesan 2020 Piknikille tarjosi upeat puitteet rotissoori Teemu Puhakka historiallisen talonsa piha-
maalla Heindpddssa. Piknik muuttui tdana vuonna PiNknikiksi, kun teemana oli vaaleanpunainen.
Vari ndkyi niin voutineuvoston jasenen Esko Junnon suunnittelemassa logossa, herkullisissa ja
nayttavissa ruoissa kuin upeissa koristeluissakin, kuten 1950-luvulta peraisin olevasta, rotisséori
Henna Amanin miehen paikalle ajamassa pinkissa Cadillacissa. Juomina tietysti vaaleanpunainen
kuohuviini ja rosé. Jo kymmenennen kerran jarjestetty kesdpiknikki kerdsi osallistujia yhteensa 42,
avecit mukaan lukien.
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15.9.2020 Esan Kastikekurssi 1

Voutineuvoston jdsen, Vice-Conseiller Culinaire Esa Koppelon etdna vetama kastikekurssi 1 uusin-
tana, nyt myos valtakunnallisesti. Osallistujia oli 55.

17.10.2020 Esan Kastikekurssi 2

Voutineuvoston jasen, Vice-Conseiller Culinaire Esa Koppelon Teams-ymparistdssa vetama Kastike-
kurssi 2 uusintana valtakunnallisesti. Osallistujia oli 34.

18.11.2020 Tuunataan jouluruokaa -kurssi

Esa Koppelon etayhteyksilla pitdma Tuunataan jouluruokaa -kurssi kerasi 53 osallistujaa Oulun li-

saksi myds muista voutikunnista. Kurssilla Esa kertoi, kuinka perinteisiin joulun herkkuihin saadaan
uutta ulottuvuutta ja pienta vaihtelua seka hieman hienostuneisuutta.

19.11.2020 Beaujolais Nouveau -viininmaistelu (OMGD) Turusen Sahalla

Vice-Enchanson Sari-Helena Forsmanin vetdmassa tapahtumassa Turusen Sahalla maisteltiin kahta
vuoden ”uutta viinid” juustolautasen ja hapanjuurileivan kera. Osallistujia paikalla oli 11.




PANDEMIATILANTEEN VUOKSI PERUTUT TAPAHTUMAT

Huhtikuu Miljoonasade-konsertti ja iltapala Madetojan salissa
Toukokuu  Tuottajavierailu Tyrnavan Siemenperunakeskukseen

Elokuu Suurkapituli Helsingissa
Syyskuu Tuottajavierailu Hatalan kalanjalostustehtaalle
Lokakuu Samppanjamatka Ranskaan

Lokakuu Kekrijuhla
Joulukuu Joulubrunssi

MUUTA

Vuoden 2020 aikana edistettiin myos Nuorten kokkien kilpailu -toimintaa seka aloitettiin Chaine
des Rotisseurs Oulu -reseptikirjan kehittaminen. Jasenkirjeita lahetettiin yhteensa 15.

Vuoden 2020 lopussa Oulun voutikunnassa oli 131 jasenta, joista 67 ammattilaista ja 64 harrasta-
jaa.

Oulussa 1.2.2021 Chaine des Rétisseurs Oulu ry:n hallituksen puolesta,

Tuula Kukkola-Rdindé
Vice-Chargée de Presse



