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Yhteisesta rakkaudesta
Ja intohimosta
ruokaan seka makuihin.



LLa Chaine des Rotisseurs tanaan

Historia

1248

Paistinkaantayien Veljeskun-
ta perustettiin. Ranskan
kuningas Ludvig IX Pyha
antoi julistuksen L.Hanhen-
paistajien Mestarikillan
perustamisesta nuorten
ammattilaisten tietojen ja
taitojen kehittamisekst.

1509

Nimeksi muutettiin Les
Rotisseurs, ja sata vuotta
myohemmin killalle
rekisteroitiin oma vaakuna,
Jossa on liekkien paalla
kaksi varrasta ristikkdin.

1950

Alottettiin sotien ja
vallankumouksen
kuohuissa tyrehtynyt
toiminta uudelleen.

1963

Paistinkaantayat
saapuivat Suomeen.
Suomi on nyt jasen-

madraltaan maailman 3.

suurin Rotisseurs-maa.
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La Confrérie de la Chaine des Rétisseurs on maailman vanhin ja suurin gastronominen jarjesto.

Jo vuonna 1248 perustetun jarjeston tavoite on kerdtd yhteen samanhenkiset ihmiset nauttimaan
yhdessa makuelamyksista ja juomien vivahteista. Toiminta yhdistda keittio- ja saliammattilaiset seka
alan intohimoiset harrastajat. Chaine des Rotisseurs -jarjestolla on 25 000 jasentd 80 maassa ympari
maailman. Chaine des Rétisseurs Finlandella on Suomessa yli 2000 jasentd ja on maailman kolmanneksi
suurin. Jasenista noin 40% on alan ammattilaisia ja 60% intohimoisia ruokaharrastajia.

Pitkasta historiasta huolimatta Rétisseurstoiminnan keskidssa on edelleen aktiivinen ja uusia eldmyksia
tarjoava toiminta. Ruokaan ja juomaan liittyvien tapahtumien lisdksi jarjeston yhtena paapyrkimyksena
on edistaa ja tukea nuorten ammattilaisten kehittymista tydssaan. Myos viime vuosina kasvanut
kiinnostus ruokaa ja sen valmistamista kohtaan nakyy jarjeston toiminnassa ja alan uusissa trendeissa
halutaan olla mukana heti tuoreeltaan.

Chaine des Rotisseursit mydntaa ravintoloille ja elintarvikemyymalille Rotisseurs -kilven, joka on
tunnustus ruoan, raaka-aineiden ja palvelun laadusta. Arvostettu kilpi on mydnnetty Suomessa noin
80 yritykselle. Kilven saaneet yritykset auditioidaan vuosittain. Rotisseurs -kilpi on Michenlin - tahtien
ohella harvoja ruoka-alalla kdytossa olevia ulkopuolisen tahon myéntamia tunnustuksia.




Vimi juomista
jalon...

OMGD eli Ordre Mondial des Gourmets Dégustateurs

on Roétisseurs toiminnan alajdrjesto viinien ja muiden jalojen
juomien ammattilaisille ja asiaan vihkiytyneille harrastajille.
OMGD:n pdaamadra on edistaa laadukkaiden juomien
kayttod ja tunnettuutta.

OMGD:n toimintaan kuuluvat keskeisena osana maistelu-
tilaisuudet, joissa nautitaan laadukkaita juomia yhdessa
niihin sopivan ruoan kanssa. Sesonkien mukaan voidaan
maistella vaikkapa jouluun sopivia juomia tai samppanjan

eri tyyppeja. Maistelutilaisuuksien lisdksi OMGD jarjestaa
jasenilleen muun muassa juomiin liittyvia koulutustapahtumia
ja matkoja.

OMGD:n jaseneksi voidaan hyvaksya vain Chaine de

Roétisseurs -jarjeston jasen. Virallinen jaseneksi vihkiminen
tapahtuu jarjeston kapitulissa installoinnin yhteydessa. Uusi
jasen saa kdatyihinsa OMGD:n tunnuksena kullanvérisen tastevinin.

Vihkimistilaisuudessa uudet jasenet lausuvat juhlallisen valan:

Vannon aina jaloja juomia
nauttiessani kunniotttavani
vininviljelijoiden ja tislaajien
ryota.

OMGD

O

Viinien aarella jarjestetaan
vuosittain kansainvalinen
Grand Chapitre eli kaikkien
Jjasenten yhteinen
Suurkapituli.



Tommintaa ympéiri maan

11 voutikuntaa

* Helsinki
* Jyvaskyla
* Kalevala
* Karjala

* Lahti
*Lappi

* Oulu

* Polyanmaa
*Savo

* Tampere
*Turku

O

Chaine des Rétisseurs Finlanden monipuolisen ja jasenille merkityksellisen toiminnan
mahdollistavat alueelliset voutikunnat, joita Suomessa on 11. Alueellisten voutikuntien
toiminnan koordinoinnista vastaa paikallinen vouti, Bailli Regional. Kaikki Suomen
voutikunnat toimivat omana rekisterdityna voutikuntana, joilla varmistetaan alueellinen
nakyvyys. Kukin voutikunta jarjestaa vuosittain lukuisia ruokaan eri tavoin liittyvia
tapahtumia, joissa nautitaan mauista ja tutustutaan eri raaka-aineisiin, ruokatuotantoon
seka tapa- ja ruoka-kulttuuriin.

Tilaisuudet voivat olla esimerkiksi ruoanvalmistuskursseja, illallisia tai ammattilaisvierailu-
ja. Tapahtumat ovat padsaantoisesti avec-tilaisuuksia. Chaine des Rétisseurs -jasenilld on
mahdollisuus osallistua eri voutikuntien tapahtumiin ympdri maan. Jarjestémme
toimintaa ohjaa Suomen kansallisen voutikunnan puhemiehistd, joka on samalla
jarjeston ylin paattava toimintakunta.

Kapitulit tarkeimpia tapahtumia

Suomessa jdrjestetddn vuosittain yksi Suurkapituli ja muutama pienempi kapituli: paikalliskapitulit ja
talvikapituli. Kapitulit kerdavat jasenet yhteen ympari maan. Ne ovat juhlavia tilaisuuksia, joissa my0s
installoidaan jarjeston uudet jasenet. Installoinnissa uudet jasenet saavat kdadyt, joiden vari erottaa
toisistaan ammattilaiset ja intohimoiset harrastajat. Vari kertoo myds ammatista ja roolista jarjestossa.

Installoinnin liséksi kapituleihin kuuluu luonnollisena osana yhteinen juhlaillallinen.



Suomen Otto Hietamues voitt
MM-hopeaa vuonna 2022
Nuorten Kokkien kilpailuissa
Meksikossa.

Nuorten
ammattilaisten
tukena

Yksi merkittavin jarjeston toiminnan tavoite on ollut alusta
alkaen tukea ravintola-alan nuoria ammattilaisia. Vuosittain
nuorille kokeille ja saliammattilaisille jarjestetaan kilpailuja,
jotka antavat nuorille mahdollisuuden kehittda ja testata
taitojaan. Kokkien kilpailuissa osallistujat valmistavat kolmen
ruokalajin menu neljdlle hengelle. Saliammattilaiset osallistuvat
kuuteen eri tehtdavaan, joita ovat muun muassa sokkotasting
teoriakoe. Kilpailujen lisaksi nuoria tuetaan erilaisin stipendein.

Kansallisen kilpailun voittajille tarjoutuu hieno tilaisuus
osallistua kovatasoisiin kansainvalisiin kilpailuihin, joita on
viime vuosina jarjestetty esimerkiksi Eteld-Korean Soulissa
ja Mexico Cityssa. Suomen edustajat ovat perinteisesti
parjanneet kilpailuissa hyvin.



Kilp1 kertoo laadusta

Chaine des Rotissseurs myontad ravintoloille ja herkkumyymalgille
Rétisseurs-kilven, joka on nakyva tunnustus ruoan, raaka-aineiden ja
ja palvelun korkeasta laadusta. Kilpiyrityksid on maassamme vajaat sata.

Asiakkaalle vierailu kilpiravintolassa tarjoaa kokonaisvaltaisen gastro-
nomisen eldmyksen ja kilpimyymaldiden valikoima ja palvelu ovat
huipputasoa. Yritys voi hakea kilped, kun yritys tayttaa ruoka- ja
palvelutuotteiden laatukriteerit: kansallisen keittion vaaliminen,
gastronomian kehittaminen, alueellisten seka kulinaarististen
perinteiden sailyttaminen ja kehittaminen.

Kilven saaneet yritykset auditoidaan vuosittain. Rétisseurs -kilpi

ei ole ostettavissa, eika sita voi omistaa. Kilpi on jarjeston omaisuutta
eli se palautetaan jarjestoon mikali kilven palautukselle tulisi
tarvetta.

Katso kaikki Suomen kilpiyritykset, voit myos
jattaa jarjestolle palautetta kilpiyrityksista:

www.rotisseurs.fi/kilpiyritykset



Kilpipaivana juhlitaan
ruokakulttuuria

Joka vuosi jarjestettava Kilpipdiva on Suomesta maailmalle levinnyt
tapahtuma, jonka tarkoitus on tuoda esille laadukkaita kilpiravintoloita
ja-myymaldita seka korostaa kansallista korkeaa osaamistamme
ruoan ympdrilla.

Kilpipaivaa vietetaan kevaisin aina samanaikaisesti ympari maailmaa,

ja se on hyva tilaisuus tutustua Chaine des Rétisseurs toimintaan seka
laadukkaisiin ravintoloihin ja myymal6ihin. Pdivan aikana kilpiyrityksissa
ja voutikunnissa on erityista ohjelmaa, kuten maistatuksia ja vinkkeja
ruoanvalmistukseen. Tarjolla on myds Kilpipdivan erikoismenuita.
Tilaisuudet ovat avoimia kaikille.

Seuraa kilpipaivaa
somessa hashtageilla
Hehainedesrotisseurs
#worldchaineday
#kilpipaiva
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Kuinka jaseneksi jarjestoon

Jasenistomme koostuu alan huippuammattilaisista, nuorista ravintola-alan lupauksista
seka intohimoisista harrastajista, joita kaikkia yhdistaa vilpiton kiinnostus ja rakkaus
hyvaa ruokaa ja juomaa kohtaan. Jasenyydesta kiinnostuneet voivat olla yhteydessa

oman alueensa puheenjohtajaan eli voutiin.



