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Makujen vuotta 2024
Vuosi on vaihtunut ja uuden vuoden talvikautta on eletty jo tovin matkaa. Arktisuus on
näyttänyt pakkastalvena jälleen ne kylmät, mutta tosin kauniitkin kasvot. Huurretta ja
valkoista lumihuntua, narskuvaa pakkaslunta ja Lapin taivaan väriloistoa. Tätä niin
moni matkailija on tullut Lappiin hakemaan ja kokemaan. Meillä Lapissa onkin ollut
ennätyksellisen vilkas vuodenvaihteen matkailusesonki. Majoituspaikat ovat
täyttyneet ja ravintoloiden asiakaspaikoilla on ollut kysyntää. Rovaniemen
lentokentästä tuli talvisesongin myötä maamme toiseksi vilkkain lentokenttä heti
Helsinki- Vantaan jälkeen. Lapissa on ollut aistittavissa varsin positiivista virettä. Toki
vilkastunut matkailu on tuonut mukanaan myös joitain valitettavia lieveilmiöitä;
taksien käytös on puhuttanut, lyhytvuokraus kaikessa hyvyydessään on myös
aiheuttanut joitain ongelmia, henkilökunnan saatavuus, arvostus ja kohtelu on ollut
keskusteluissa ja hintataso on noussut etenkin majoituspalveluissa kysynnän
seurauksena. Näihin asioihin on eri tahoilla kiinnitetty huomio ja toivotaan, että Lapin
positiivinen maine ja vieraanvaraisuus säilyisi myös tulevaisuudessa ja sen
vaalimiseksi tehdään laajalla sektorilla yhdessä työtä. Turvallisuus ja luonto on yhä
jatkuvan matkailun keskiössä ja toivotaan, että Lappi säilyisi niin turvallisena kuin
ympäristöasiat huomioivana luontorikkaana lomakohteena.

Lapin nuoret kokit
menestyivät
Voutikunatmme alueelta löytyi tämän
vuoden Rôtisseur nuori kokkikilpailuun
kaksi edustajaa. Alueellinen
karsintakilpailumme käytiin joulukuussa
ja iloksemme saatoimme karsinnan
jälkeen varata molemmille
kilpailjoillemme kilpailupaikan
Jyväskylän loppukilpailuun.

Niko Kesonen (vas.) ja Tatu Ollila (oik.) 
ovat esimerkillisen rohkeasti laittaneet
itsensä peliin. Tämä rohkeus toi
mahdollisuuden osallistua
voutikuntamme edustajina Suomen
karsintakilpailuun Jyväskylässä.
20.1.2024 käydyssä kansallisessa
kilpailussa karsittiin maamme edustaja
tulevaan Unkarin Budabestin maailman
kilpailuun. Jyväskylän kilpailussa
mukana oli kuusi kilpailijaa.  

Nuori Kokki SM-kilpailijat 2024 olivat:
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 Carita Tiikkainen, Savo
Lauri Tiilikainen, Jyväskylä
Jasper Juu�nen, Turku
Tatu Ollila, Lappi
Niko Kesonen, Lappi

Kuva; Maria Leh�nen

Tatu Ollila toi voittomitalin
Lappiin
Muoniolainen Tatu Ollila Lapland Hotel
Pallakselta, saavutti Jyväskylän
kansallisessa karsintakilpailussa
ensimmäisen sijan. Kilpailussa alkuruuan
pakollisina raaka-aineina olivat siika ja
sinisimpukka. Pääruassa tuli käytää
karitsan paahtopaistia sekä porkkanaa.
Jälkiruoka tuli rakentaa päärynää ja
punaherukkaa käyttäen.

Kilpailussa toiseksi sijoittui Lauri
Tiilikainen Jyväskylästä ja kolmanneksi
Jasper Juutinen Turusta.

Lappi onnittelee kaikkia kilpailussa
menestyneitä nuoria. Haluamme osoittaa
onnittelumme ja suuren
kunnioituksemme vielä kaikille näille
rohkeille kilpailuun osallistuneille
nuorille, sijoituksesta riippumatta ja
tietysti myös kilpailijoiden koko
taustajoukkiolle. Kiitos järjestäneen
voutikunnan Jyväkylän toteuttaja tiimille.

Kilpailu on aina hyvä oppimisen- ja
itsensä kehittämisen tilaisuus, se luo
mahdollisuuden myös alalla niin
tärkeälle   verkostoitumiselle. Postivinen
ja kannustava kilpailu on aina enemmän
kuin vain kilpailu.

Menestystä kaikille nuorille tuleviin
työuriin.

Kuva; Maria Lehtinen

Lue lisää

Uusia installoituja
Jyväskylän paikalliskapitulissa 20.1.2024 installoitiin Lapista voutikunnan
hallinnollisiin tehtäviin Maria Lehtinen arvolla Vice- Conseiller Culinaire.

Lämpimät onnitelumme voutkuntamme uudelle installoidulle ja tervetuloa Maria
mukaan tekemään yhdessä Lapin Rotisseur toimintaa.

 

Helmikuussa vuosikokouksemme
Chaîne des Rôtisseurs Lappi ry.n vuosikokous pidetään helmikuun lopulla
Rovaniemellä. Tästä laitamme tarkempaa infoa myöhemmin varsinaisen
vuosikokouskutsun mukana.

https://www.rotisseurs.fi/kilpailut/nuoret-kokit/


 

Tulevaa
Olemme sopineet toukuussa vierailusta Hotelli Pallakselle Muonioon, jossa saamme
tutustua nuori kokkikilpailun voittajaan Tatu Ollilaan ja hänen työympäristöönsä.
Vuoden 2024 aikana myös tustumista mm. viinien makumaailmaan ja
koulutuksellisuutta...
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