
BUFFET-ILLALISRUOKALISTA 

Puhveli-mozzarella- ja tomaattisalaatti VG
Valikoima marinoituja oliiveja V, VG, LF
Prosciutto- ja salamivalikoima GL, LF
Marinoitua artisokkaa ja sipulia balsamico-
kastikkeella V, VG, LF
Marinoitua graavilohta tilli-sinappikastikkeella
LF
Katkarapusalaattia fenkolia ja appelsiinia LF
Naudanliha-carpaccio marinoitujen sienten ja
parmesaanilastujen kera
Uunissa kypsennettyä punajuurisalaattia
vuohenjuuston kera VG
Caesarsalaatti kanan ja yrttikrutonkien kera GL

ALKURUOAT

Yrttien ja kapristen kera kypsennettyä paikallista
valkoista kalaa  LF
Caponata V, VG, LF
Hitaasti paistettua naudan välikyljystä LF
Bearnaise-kastiketta VG
Peruna-palsternakkasosetta VG
Inkiväärin ja chilin kera paistettuja herkkusieniä,
tarhapapuja, lehtikaalia ja pinjansiemeniä
V, VG. LF
Munakoiso-kikherne-curry V, VG, LF
Basmatiriisiä ja paahdettuja manteleita
V, VG, LF

PÄÄRUOAT

Crème brûlée VG
Halvakakku VG, GL
Vadelmakastike V, VG, LF
Eksoottinen sorbetti, rapeaa mangoa V, VG, LF
Tuoreita hedelmäviipaleita: melonia,
viinirypäleitä, appelsiinia, ananas, kiiviä
V, VG, LF
Petit four -mantelileivos
Mini-éclair konjakkikreemillä

JÄLKIRUOAT

Ruokalistaan sisältyy kahvi, tee, raikas paikallinen vesi, maito, kaurajuoma, sokeri, hunaja hotellin
kattopuutarhasta, sitruuna, ruis- ja vehnäleipävalikoima sekä makuvoi, oliiviöljy ja palsamiviinietikka.

55 € henkilö

VIINISUOSITUS:
Helfrich Crémant d´Alsace Brut I Ranska I 75 cl
Valkoviini El Caseto Classic / Espanja I 75 cl
Punaviini El Caseto Classic Verdejo / Espanja I 75 cl

45.00
36.00
36.00
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Hinta sisältää arvonlisäveron.
Hotelli pidättää oikeuden muuttaa menua.

Vähintään 20 henkilön ryhmille. V - vegaaninen
LF - laktoositon

VG - kasvisruoka
GL - sisältää gluteenia


