Ketut kokkaa 3: 17.10.2012

Ison Roban ldnsipaddyssa sijaitsee ""Kokvrdn'' eli keittokomero, joka on ruotsinkielisten
marttojen koe-ja opetuskeittio. Keittokomero toimii Vanhojen kettujen kokkitreffien
mainiona pitopaikkana. Taydellisesti varustettuun keittioén mahtuu 16 hlod valmistamaan
vaativiakin gourmetannoksia.

17.10. taitava kokkikettulauma pyori keittiossa ihailtavan tehokkasti ja loihti kahdessa
tunnissa poydélle loistavan menyyn: Grillattu ankanmaksa herkkutattikastikkeella
palsternakkapedilld, Housuahventa ravunpyrsto-kantarellihoystolld ja Mousse aui Fazer
Bleu.

Maksa ei tunnetusti ole kaikkien rakastama herkku, mutta siséltd roosanvérinen pieni
ankanmaksa pidettiin elegantin juhlavana ja suussa sulavana erikoisuutena.

Housuahveniksi kalafileet kutsutaan kun niisté tehddin housumalliset leikkaamalla terdvalla
pikkuveitselld pois fileen keskiviivan kohdalla sormenpéilld 16ydettédvin ruotorivin.

Jokaisen tunteman Fazerin sinistd jalostelemalla saadaan aikaan helpon ja herkullisen
moussen.

Seuraava Kokkitreffi on 22.11. klo 12-16.30. Mukaan mahtuu taas 16 jasenti.

Pontus Dammert



