
 

 

 
Mousse au Fazer Bleu 
 
 
450 g Fazerin sinistä. 
9 munankeltuaista 
1 dl sokeria 
6 dl kuohukermaa 
 
Rouhi maitosuklaa pieniksi paloiksi. Sulata vesihauteessa. Lisää 
keltuaiset yksitellen hyvin vispaten. Sekoita joukkoon sokeri. 
Anna jäähtyä hetken. 
Vaahdota kerma ja sekoita hyvin pari lusikallista 
suklaaseokseen. Sekota loput vaahdosta pienissä erissä varovasti 
nostellen. Seos jaetaan annosmaljoihin tai laseihin. Anna 
vetäytyä viileässä ennen tarjoilua. 


