
Hattarakoneen käyttöohjeet 

 
1. Löysää ruuvit molemmilta puolilta hattarakonetta. Keskustaa voi nyt liikuttaa 

muutamia senttejä joka suuntaan. 

2. Nosta pyöreä “metallikattila”moottorin päälle. 

3. Kiinnitä sininen verkko metallisilla pidikkeillä “kattilan” sisälle. Kiinnikkeiden 

sileä puoli tulee sisäpuolelle. 

4. Paina moottori päälle (motor) nappulasta. 

5. Kaada sokeria keskellä olevaan reikään suppilon avulla. Jos sokeria lentää 

ulos, niin siirrä suppiloa alemmas. Sokeria voi kaataa aluksi vähemmän (n. 

puoli desiä) ja kun homma alkaa sujua niin sitten enemmän. 

6. Paina lämpö päälle (heat) nappulasta. Säädä lämpö täysille heat nappulan 

viereessä olevasta käännettävästä säätönappulasta. Nyt hattarahöytyvää alkaa 

kertyä “kattilan” reunoille.  

7. Kerää hattaraa töttörön ympärille pyörittäen töttöröä kattilan ympäri 

vastapäivään. Jos hattaraa tuntuu syntyvän liian nopeasti, käännä lämpöä 

pienemmälle ja jos liian hitaasti niin suuremmalle. 

8. Kun sokeri loppuu eli hattaraa ei enää tule lämmön lisäämisestä huolimatta ja 

kone alkaa savuttaa, niin käännä lämpö säätöruuvista pois ja lisää sokeria. 

Sitten taas lämpö täysille ja hattaran pyöritys käyntiin.  



 

9. Kun lopetat hattaran tekemisen, kuumenna konetta täydellä lämmöllä ilman 

sokeria kolme kertaa n. kahden minuutin ajan, jotta sokeri palaa pois. Pese 

lämpimällä vedellä verkko, kattila ja kiinnittimet. Kiristä ruuvit koneen 

molemmilla puolilla. 

 

 

 Vihjeitä: 

– Palohälytin kannattaa kytkeä pois päältä. 

– Jos haluaa värillistä hattaraa, niin sokerin voi värjätä elintarvikevärillä. 

– Jos tekee jossain tapahtumassa pitkään hattaraa, niin laitteen voi sammuttaa 

välillä. 

– Kannattaa seistä koneen vieressä niin, että oikealla kädellä voi pyörittää 

hattaraa ja vasemmalla kädellä säätää lämpöä ja sitä kautta hattaran 

syntynopeutta. 

– Hattaratöttöröä kannattaa ainakin aluksi painaa aika voimakkaasti 

“kattilaa”vasten, jotta alku tulee tiiviiksi ja tarttuu töttöröön hyvin. 

– Jos hattaraa on kertynyt “kattilan” reunoille paljon ja kun aloittaa 

pyörittämisen se ei katkea, niin kannattaa nostaa hattara-aines töttöröllä 

keskustan yli ja sitten pyörittää töttörön ympärille. 

 

 

Onnea matkaan n. viiden hattaran jälkeen pyöritys alkaa sujua ja 

epäonnistuneet pyöritykset kelpaavat kyllä uteliaille ympärillä! 


