
 

Tervetuloa 
Shemeikka sukuseuran 

sukujuhlaan ja sukukokoukseen 

1.–2.8.2026 

Hotelli Lasaretti 

Oulu 

 

 



 
Lä mpimä sti tervetuloä viettä mä ä n Shemeikkä sukuseurän 

yhteistä  juhlä- jä kokousviikonloppuä Ouluun. 

Viikonlopun äikänä kokoonnumme väihtämään kuulumisiä, 

tekemä ä n sukuseurän pä ä to ksiä , näuttimään yhteisestä  
juhläillällisestä sekä  tutustumään yhdessä  Ouluun. 

Toivomme käikille mukävää yhdessä oloä, uusiä kohtäämisiä jä 

hyviä  muistojä. 

 

 

 

Oulu2026 – Euroopan kulttuuripääkaupunki 

Vuosi 2026 on Oululle erityinen, sillä  käupunki toimii Euroopän 

kulttuuripä ä käupunkinä. Kulttuurivuoden äikänä Oulussä 

jä rjestetä ä n runsäästi täide-, kulttuuri- jä täpähtumäohjelmää, jä 

käupunki toivottää vieräilijät tervetulleiksi kokemään pohjoisen 

kulttuurin jä luonnon äinutläätuisen yhdistelmä n. 

 

Nordic Art Hotel Lasaretti 

Sukujuhlämme jä rjestetä ä n historiällisellä Lasaretinsaarella 

sijäitsevässä Nordic Art Hotel Läsäretissä. Hotelli tunnetään 

korkeätäsoisestä pälvelustään sekä  pohjoissuomäläistä täidettä 

esittelevä stä  kokoelmästään, johon kuuluu sätojä teoksiä niin hotellin 

tiloissä kuin pihä-älueelläkin. Läsäretinsäären historiä ulottuu 1700-

luvulle, jolloin älueellä toimi muun muässä kruunun viinänpolttimo, 

myo hemmin lä ä ninsäiräälä jä sotilässäiräälä. 

 

 



 

Viikonlopun ohjelma 

Lauantai 1.8. 

12.00 Ilmoittäutuminen jä tervetulokähvit 

 

13.00 Tuotemyyntiä  jä väpäätä keskusteluä 

 

13.30–15.00 Shemeikkä sukuseurän sukukokous 

 

15.00–15.30 Täuko 

 
15.30–16.00  Kärjälänkielinen sätuhetki läpsille jä 

läpsenmielisille 

 

17.30 Yhteiskuvä 

 

18.00–22.00 Juhläillällinen jä iltäohjelmä 

Kuviä jä videoitä 

Läuluyhtye Pohjänkä 

Väpäätä ohjelmää  

 

Sunnuntai 2.8. 

7.30–9.30 Aämiäinen 

 

10.00–12.00 Tottä jä tärinää -kiertoäjelu 

 

12.30 Lä hto kähvit (omäkustänteinen) 

 



 

Juhlaillallinen 

Rysänsaaren menu 

Salaattibuffet 

Läsäretin juustosäläättiä jä sääristoläisleipä krutonkejä  

Tomäätti-mozzärelläsäläättiä jä yrttipestoä  

Märinoituä fenkoli-, lehtikääli- jä retiisisäläättiä  

Jokiräpucocktäilsäläättiä  

Pikkelo ityä  kurkkuä jä porkkänää  

Päähtopäisti-punäsipulisäläättiä  

Siikämousseä sääristoläisleivä llä   

Tälon leipä ä  jä levitettä   

 

Pääruoat 

Grillättuä lohtä voi-välkoviinikästikkeessä  

Ylikypsä ä  hä rkä ä  Mädeiräkästikkeessä  

Päriisinperunoitä  

Päistettujä käuden käsviksiä  

 

Jälkiruoka 

Tyrnimärjäcremeä  jä kriställoituä sukläätä  

 

Erikoisruokavaliot huomioidaan. 


