Tervetuloa

Shemeikka sukuseuran

sukujuhlaan ja sukukokoukseen

1.-2.8.2026
Hotelli Lasaretti
Oulu




Lampimasti tervetuloa viettamaan Shemeikka sukuseuran
yhteistd juhla- ja kokousviikonloppua Ouluun.

Viikonlopun aikana kokoonnumme vaihtamaan kuulumisia,
tekemadn sukuseuran paatoksia, nauttimaan yhteisesta
juhlaillallisesta seka tutustumaan yhdessa Ouluun.

Toivomme kaikille mukavaa yhdessdoloa, uusia kohtaamisia ja
hyvid muistoja.

Oulu2026 - Euroopan kulttuuripaikaupunki

Vuosi 2026 on Oululle erityinen, silld kaupunki toimii Euroopan
kulttuuripadkaupunkina. Kulttuurivuoden aikana Oulussa
jarjestetdan runsaasti taide-, kulttuuri- ja tapahtumaohjelmaa, ja
kaupunki toivottaa vierailijat tervetulleiksi kokemaan pohjoisen
kulttuurin ja luonnon ainutlaatuisen yhdistelman.

Nordic Art Hotel Lasaretti

Sukujuhlamme jarjestetdan historiallisella Lasaretinsaarella
sijaitsevassa Nordic Art Hotel Lasaretissa. Hotelli tunnetaan
korkeatasoisesta palvelustaan seka pohjoissuomalaista taidetta
esittelevasta kokoelmastaan, johon kuuluu satoja teoksia niin hotellin
tiloissa kuin piha-alueellakin. Lasaretinsaaren historia ulottuu 1700-
luvulle, jolloin alueella toimi muun muassa kruunun viinanpolttimo,
myohemmin ladninsairaala ja sotilassairaala.




Viikonlopun ohjelma

Lauantai 1.8.

12.00 [Imoittautuminen ja tervetulokahvit
13.00 Tuotemyyntia ja vapaata keskustelua
13.30-15.00 Shemeikka sukuseuran sukukokous
15.00-15.30 Tauko
15.30-16.00 Karjalankielinen satuhetki lapsille ja
lapsenmielisille
17.30 Yhteiskuva
18.00-22.00 Juhlaillallinen ja iltaohjelma
Kuvia ja videoita
Lauluyhtye Pohjanka

Vapaata ohjelmaa

Sunnuntai 2.8.

7.30-9.30 Aamiainen
10.00-12.00 Totta ja tarinaa -kiertoajelu

12.30 Lahtokahvit (omakustanteinen)



Juhlaillallinen

Rysdnsaaren menu

Salaattibuffet
Lasaretin juustosalaattia ja saaristolaisleipdkrutonkeja
Tomaatti-mozzarellasalaattia ja yrttipestoa
Marinoitua fenkoli-, lehtikaali- ja retiisisalaattia
Jokirapucocktailsalaattia
Pikkel6ityd kurkkua ja porkkanaa
Paahtopaisti-punasipulisalaattia
Siikamoussea saaristolaisleivalla

Talon leipéa ja levitetta

Padruoat
Grillattua lohta voi-valkoviinikastikkeessa
Ylikypsaa harkaa Madeirakastikkeessa
Pariisinperunoita

Paistettuja kauden kasviksia

Jalkiruoka

Tyrnimarjacremea ja kristalloitua suklaata

Erikoisruokavaliot huomioidaan.



