
 

 

 

 

  

  

 

QR- koodi yhdistyksen 
verkkosivuille www.espoojhl.fi 

 Ota yhdistyksen some 
kanavat seurantaa 

Jäsentiedot kuntoon 
 
Pidäthän jäsentietosi ajan tasalla, kun 
yhteystietosi (sähköposti, matkapuhelin) 
ovat ajan tasalla, saat juuri sinulle 
tarkoitetut viestit. Kannattaa tarkistaa myös, 
että työnantaja- ja työpaikkatieto sekä 
ammatti on merkitty oikein. 
 
Päivitä jäsentietosi helposti ja nopeasti. 
Kirjaudu pankkitunnuksillasi omaJHL-
sivuille. 
 

Jäsenedut 

JHL:n jäsenedut ovat valtavan monipuoliset. 
Ne ulottuvat työelämän turvasta vapaa-ajan 
etuihin. Saat työpaikalla asioitasi ajavan 
luottamusmiehen ja monia mahdollisuuksia 
koulutukseen. Saat ilmaiseksi kattavan 
vakuutuspaketin ja jäsenlehden. Alennusta 
saat lähes asiasta kuin asiasta, muun muassa 
risteilyistä, hotelleista, lomapaikoista, 
liikuntapalveluista ja äänikirjoista. 
https://www.jhl.fi/jasenyys/jasenedut/ 
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Tärkeä kevät kuntasektorilla 

Vuosi 2025 on alkanut vauhdikkaasti ja olemme jo edenneet helmikuun loppupuolelle. Kevään aikana, 
huhtikuussa, kunnissa valitaan uudet päättäjät, jotka määrittävät tulevaisuudessa sekä kuntien että 
kuntayhtymien työntekijöiden työehtoja ja resursseja. Kuntavaalit ovat tärkeitä kunnan työntekijöiden 
näkökulmasta, sillä ne vaikuttavat suoraan työoloihin, palkkaukseen ja työn jatkuvuuteen. On ensiarvoisen 
tärkeää, että työntekijät äänestävät ehdokkaita, jotka ajavat myös heidän etujaan. 

Kunta- ja aluevaalien lisäksi viime aikoina on käynnistynyt monia eri alojen työehtosopimusneuvotteluja. 
Kaikilla näillä neuvotteluilla on suuri merkitys työntekijöihin, koska niissä päätetään palkoista, työajoista, 
lomista ja työehdoista, jotka vaikuttavat suoraan työntekijöiden toimeentuloon ja hyvinvointiin. Tämän 
vuoksi on erityisen tärkeää, että jäsenet päivittävät yhteystietonsa liiton jäsenrekisteriin. On ratkaisevaa, 
että kaikki saavat ajantasaista tietoa neuvotteluiden etenemisestä erityisesti siinä tapauksessa, jos 
joudumme turvautumaan työtaistelutoimenpiteisiin. 

Helmikuun alusta alkaen on käyty keskustelua tasopalkkamallin käyttöönotosta KVTES:n sopimuksessa. 
Tasopalkkamalli tarkoittaa, että työntekijän palkka määräytyy ennalta määriteltyjen palkkatasojen 
mukaan, jotka perustuvat osaamiseen, kokemukseen ja työn vaativuuteen. Mallin tavoitteena on tehdä 
palkkauksesta selkeämpi ja ennakoitavampi, mutta sen käyttöönotto vaatii vielä työtä. Uudistus tuli 
voimaan 1.2.2025, mutta sen viimeinen käyttöönoton määräaika on 30.9.2025. 

Vuoden lopussa järjestetään myös kahdet vaalit, jotka koskettavat suoraan myös 
meidän jäseniämme. Espoon kaupungilla pidetään työsuojeluvaltuutettujen vaalit 
sekä Espoon JHL 869 -yhdistyksen luottamusmiesten ja pääluottamusmiesten 
vaalit Espoon kaupungilla ja Espoo Catering Oy:ssä. Mikäli tehtävät kiinnostavat, 
kannattaa jo kesän aikana seurata tiedotusta ja valmistautua tuleviin vaaleihin. 

Toivotan kaikille jäsenille hyvää kevättä – pidetään kuntapalvelut omissa 
käsissämme! 

Terveisin Kai Liistokki, Pääluottamusmies Espoo JHL 

 



Etelä-Suomi, KaMuT 

Etelä-Suomen maahanmuuttajaverkosto KaMuT 
parantaa JHL:n maahanmuuttajajäsenten 
tiedonsaantia työelämästä sekä työntekijän 
oikeuksista ja velvollisuuksista. Verkosto toimii 
myös vertaisverkostona, jossa keskustellaan 
ajankohtaisista ammattiliiton asioista ja 
maahanmuuttajien työelämäasioista. 

KaMuT = Kaikki Mukaan Toimintaan 

Ryhmän tavoitteena on aktivoida jäseniä 
osallistumaan oman työpaikan, yhdistyksen ja liiton 
toimintaan. Verkostossa suunnitellaan toimintaa ja 
tehdään yhteistyötä liiton yhdistysten kanssa. 
Kamuilla on oma edustaja Etelä-Suomen 
aluetoimiston alueryhmässä. 

Tule mukaan toimintaan! 

KaMuT kokoontuu noin kerran kuukaudessa. 
Haluaisitko tulla mukaan? Ota yhteyttä: 

Pauli Karvinen,  
pauli.karvinen@jhl.fi, 050 466 8485 

Esko Tattari,  
esko.tattari@jhl.fi, 046 923 1723 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
  

 

Kuka olet, kerro lyhyesti itsestäsi? 
Nimeni on Marco Lepistö. Ammatiltani olen koulunkäynninohjaaja, 
koulutukseltani olen erityiskoulunkäynninohjaaja. Harrastuksistani 
voisin mainita musiikin, varsinkin sen kuuntelun. Päivittäin sen 
parissa menee hyvinkin se 4-6 tuntia, joskus jopa enemmän. 
Minulta löytyy neljä lasta, joten olen oman osuuteni 
maailmanvalloituksestani tehnyt, pari molempia malleja. 

Kaupungilla olen ollut töissä jo sen 14 vuotta, eli 15 vuosi menossa. 
Samassa koulussa edelleen, minne saavuin, kun tätä uraa aloittelin.  

Mitä teet työksesi ja mistä pidät työssäsi eniten? mikä on haastavinta työssäsi? 
Koulu, jossa työskentelen, on Kuitinmäen yhtenäiskoulu ja siellä olen vastuuohjaajana. Sitä olen nyt tehnyt 
sen 3 vuotta. Eniten pidän, oikeastaan nautin, muiden auttamisesta varsinkin lasten. Aamupäivät menevät 1-
2 luokkalaisten kanssa ja loppupäivä koulun omassa päivätoiminnassa, erityisten kanssa. Haastavinta on 
resurssien kohtaaminen tarpeen kanssa. Monesti resurssinpuute on se isoin haaste, päivittäisessä työssäni.  

Miksi koet tärkeäksi kuulua liittoon? 
Tärkeimpänä asiana miksi kuulua liittoon, on vaikuttaminen. Jos ei liittoon kuulu, tai halua kuulua. On 
vaikuttamisen tai muutosten saaminen lähes mahdotonta.  

Mikä on lempipaikkasi maailmassa? 
Mökillä rannalla aamuauringon noustessa, kahvikuppi kädessä, se on paikka mitä en ikinä vaihda pois. 

Mikä on yllättävin asia sinussa? 
Minä olen paljon kiltimpi miltä näytän ja kuulostan       

Mitä tekisit, jos voittaisit lotossa? 
Lottovoiton sattuessa kohdalleni, perustaisin säätiön, jonka avulla tukisin nuoria ja lapsia. Esimerkiksi 
harrastusten tai leirien maksajana tai järjestäjänä. 

Mikä on suurin inhokkisi? 
Minä inhoan valkosipulia 

 



  
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 



  Valtavasti koulutusta 
ilmaiseksi, vain JHL:n 
jäsenille 

Jäsenenämme pääset 
hyödyntämään laadukasta 
ja monipuolista 
koulutustarjontaamme. 
Koulutus on pääsääntöisesti 
maksutonta, ammattiliittosi 
JHL hoitaa matkakulut, 
kurssimaksut, majoituksen 
ja ruokailukulut. 
Kouluttautuminen todella 
kannattaa! 
https://www.jhl.fi/jasenyys/j
hl-kouluttaa/ 

Hae kurssitukea 

JHL maksaa jäsenilleen 
opetuksen ja 
koulutusmateriaalin ja 
ohjelmaan liittyvät 
ruokailut. Matkakulut 
korvaamme koulutuksia 
koskevan 
matkustussäännön mukaan. 
Tarjoamme majoituksen 
osallistujille, jotka tulevat 
kurssipaikkakunnan 
ulkopuolelta. 

lisätietoa kurssituesta 
https://www.jhl.fi/jasenyys/j
hl-kouluttaa/#hae-
kurssitukea ja omasta 
yhdistyksestäsi. 
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Porkkanakakku airfryer: 
Porkkanakakku on täydellinen jälkiruoka, ja 
se maistuu erityisen hyvältä kahvin kanssa 
talvipäivinä. 
Ainekset kahdelle hengelle 

• 200 g porkkanaa 
• 100 g sokeria 
• 100 g vehnäjauhoja 
• 1 tl leivinjauhetta 
• 1 tl kanelia 
• 50 g voita 
• 2 kananmunaa 
• Ripaus suolaa 

Tarvittavat välineet ja materiaalit 
• Airfryer 
• Kulho 
• Sekoitin 
• Raastin 
• Mittakuppi 
• Leivinpaperi 

 

 

 

Tarvittavat välineet ja materiaalit 
• Airfryer 
• Kulho 
• Sekoitin 
• Raastin 
• Mittakuppi 
• Leivinpaperi 

Yksityiskohtainen vaihe vaiheelta -ohje 
1. Aloita raastamalla porkkanat. 
2. Sekoita kuivat aineet (jauhot, 

leivinjauhe, kaneli ja suola) kulhossa. 
3. Lisää sokeri, sulatettu voi ja 

kananmunat. Sekoita hyvin. 
4. Lisää raastetut porkkanat ja sekoita, 

kunnes seos on tasainen. 
5. Kaada seos leivinpaperilla 

vuorattuun airfryer-koriin. 
6. Kypsennä 180 asteessa noin 20 

minuuttia tai kunnes kakku on kypsä. 
7. Anna kakun jäähtyä ennen tarjoilua. 

 
Vinkki: Voit koristella kakun pinnan 
pähkinöillä, kuten saksanpähkinöillä, tai 
lisätä kerroksen tuorejuustokreemiä 
juhlahetkeen. 
https://helpotairfryerreseptit.fi/porkkanakakk
u-airfryer/#google_vignette 
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