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Vuosi on lopuillaan ja olemme pyhien kynnyksell&. Joulu tuo £ W L
mukanaan toivottavasti lumisen maiseman seka mukavia : y ."*‘..;' *:' _
hetkia ystdvien ja perheen kanssa. * ***.- v ..-*. .
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Tama vuosi on ollut taynna haasteita, mutta myos voittoja. L -*‘,‘. o
Yhdessa olemme mm. lakkoillen ja mielenilmauksin ' * o "“ LA
osoittaneet vahvuutemme ja sitoutumisemme tyovden o ® . f_{ oy
aatteelle ja sille, ettd jokaisella suomalaisella on oikeus tulla “‘5 a '; ;’;’,’ ,
palkallaan toimeen. Olette antaneet oman ainutlaatuisen S
panoksenne tapahtumiin ja haluan sydamellisesti kiittaa . : x"a.%t*”'f-' : Yok
jokaista jasentdmme sitoutumisesta ja taistelutahdosta. o
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Vuoden vaihtuessa on toivottavasti jokaisella aikaa pysahtya A :
hetkeksi, unohtaa arjen kiireet ja katsella taaksepain, mutta % = . *
myos toiveikkaasti tulevaisuuteen. Mauno Koiviston sanoin: :

"Jos emme varmasti tieda kuinka tulee kaymaan,

olettakaamme, etta kaikki kay hyvin."

Toivotan teille kaikille lampda, valoa ja rakkautta tulevina
juhlapyhing, seka levollista aikaa laheistenne parissa.

Rauhallista joulua ja onnellista uutta vuotta! Kiitos, etta olett
osa yhdistystamme ja sita kautta osa Julkisten ja
hyvinvointialojen liittoa.

Lampimin terveisin,

Sinna, puheenjohtaja




Espoo JHL ry 869

JHLU

Espoo JHL ry 869 hallitus 2024 - 2025

Nimi

Sinna Koivusalo
Jussi Terava
Hanna Ahonen
Tiina Poutiainen

Katja Falkstedt

Katri Wall

Lehmonen

vchenko

Mikkonen

Rooli

Puheenjohtaja
puheenjohtaja.espoojhl(at)gmail.com
Varapuheenjohtaja

Sihteeri

sihteeri869(at)espoojhLfi

Varasihteeri

Taloudenhoitaja
taloudenhoitaja(at)espoojhl.fi

Varataloudenhoitaja
Jasenasianhoitaja
jasenasiat(at)espoojhLfi
Tiedotussihteeri
Hallituksen jasen

Hallituksen jasen

Rooli
Hallituksen varajasen

Hallituksen varajdsen,
Varajasenasiainhoitaja

Hallituksen varajdsen
Hallituksen varajasen
Hallituksen varajasen

Hallituksen varajasen
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Daim-makeiset jouluksi

Valmistusohje:

3 rkl voita

3 rkl siirappia

1 dl sokeria ,'

1 dl mantelijauhetta "J &
1 rkl kaakaojauhetta . 3

2 rkl vehnajauhoja w " "‘-ﬁ

Paalle: 150 g maitosuklaata

%
1. Sulata paksupohjaisessa kattil?ssa voi. Kun voi on sulanut, lisda kaikki muut aineet
kattilaan.
2. Kuumenna seosta mied

z _méllé noin 15 @miu;ti oko ajan hammentaen,
- a po ' eksi massaksi.
3. Kaada lammin seos oljytyn leivin eri.n paadlle ja levita ohueksi levyksi nopeasti, seos

kunnes se alkaa irrota kattil
jamahtaa pian.

4. Anna seoksen kovettua kunnolla, sulata maitosuklaata ja levita seoksen pinnalle.
5. Laita levy jadkaappiin kovettumaan ja le tai leikkaa paloiksi.

resepti: https://www.martat.fi/reseptit/daim-makeiset/



https://www.martat.fi/reseptit/daim-makeiset/
https://www.espoojhl.fi/tapahtumat-ja-vapaa-aika-2/#widget-qLO2gUaGdh4Hk57Xy2Gt
http://www.espoojhl.fi/

OVATHAN JASENTIETOSI

omajhl.jhL.fi

Varmistathan, etta saat

kaiken tdrkedn tiedon

ammattiliitoltasi
lakkotilanteessa!

AJAN TASALLA?

Tarkista ainakin
nama tiedot:

v~ sdhképostiosoite
v~ puhelinnumero
v~ tybnantaja

v~ tyopaikka

v~ ammatti




