Lahden Juustoseura
Alppien juustot
23.10.2025



Alppien juustot

Sveitsilaiset juustot

 Sveitsilaiset juustot ovat yhta monivivahteisia kuin
Sveitsin alueet!

Itavaltalaiset juustot

* Vorarlbergin alppiniityilta Waldviertelin laitumille
juustojen, makujen ja kypsyysasteiden kirjo on
laaja. Itavaltalainen juusto ei ole vain elintarvike —
se on kulttuuriperinto, kasityotaito ja alueellisen
identiteetin ilmaus.



https://www.schweizerkaese.ch/
https://www.oesterreichblog.at/blog/oesterreichischer-kaese/#:~:text=Heute%20gibt%20es%20rund%20200%20verschiedene%20K%C3%A4sesorten%20in,Der%20wohl%20ber%C3%BChmteste%20Hartk%C3%A4se%20%C3%96sterreichs%20stammt%20aus%20Vorarlberg.
https://www.oesterreichblog.at/blog/oesterreichischer-kaese/#:~:text=Heute%20gibt%20es%20rund%20200%20verschiedene%20K%C3%A4sesorten%20in,Der%20wohl%20ber%C3%BChmteste%20Hartk%C3%A4se%20%C3%96sterreichs%20stammt%20aus%20Vorarlberg.
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Gruyere Reserve

Alpzirler

Osterkron (Steiermark)

Les Celliers de Vétroz
Waldschutz (Sachsendorf)
Klosterneuburg

Nittnaus
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“» Mista juustoja saa?
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Citymarket Karisma, Lahti
Tero Salo, p. 050 312 9352

Sveitsi:

Schweizer Skifahrer 9kk - 46,90/kg
Appenzeller Extra 48,90/kg
Gruyere Reserve 54,50/kg

ltavalta:
Alpzirler - 32,90/kg
Osterkron viherhome - 23,90/kg
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Schweizer Skifahrer

Emmentaler (Schweizer Skifahrer 9 kk)

Emmental on alun perin Sveitsin Emmejoen laakson alueelta peraisin olevaa kovaa tai
puolikovaa, isoreikaista, kypsytettya juustoa. Juusto mainitaan erikseen nimelta
ensimmaisen kerran vuonna 1542.

Pitkaan tavallisin tapa tehda juustoa oli valmistaa sita voin tuotannon sivutuotteena, jolloin
syntyva juusto oli vaharasvaista.

Alppiniittyjen laajojen laidunten avulla alueella saatettiin alkaa pitaa suuria maaria karjaa,
mika merkitsi myos suurta maidontuotantoa. Emmentaler-juuston kaltaista rasvaista
juustoa alettiin tehda erityisesti myyntia varten. Kun juustomassaa kuumennettiin,
lopputuloksena syntyvasta juustosta tuli kovempaa ja paremmin sailyvaa

Emmentaljuusto valmistetaan isoa tahkokivea muistuttaviksi, 75—100 kg painaviksi matalan
lierion muotoisiksi kappaleiksi.

Juusto levisi myos ulkomaille etenkin 1800-luvulta rfé’nzersée
lahtien. Nykyisin emmental-nimisia juustoja
valmistetaankin myos Sveitsin ulkopuolella.
Suomessa emmentaljuusto jaotellaan
kypsytysajan mukaan sinileima-, punaleima- ja

mustaleimaemmentaliin.



https://fi.wikipedia.org/wiki/Emmental

- Appenzeller

Appenzeller Extra

Appenzeller on puolikova, lahes reiatdn, kypsytetty juusto joka
valmistetaan pastoroimattomasta lehman maidosta. Aikaisin kirjoitettu
maininta Appenzellin juustoista on 1100-luvulta, jolloin ne mainitaan
osana St. Gallenin luostarin saamia kymmenyksia.

Juustokiekkoja pidetaan kypsymisen aikana suolaisessa liemessa, jossa on
yrtteja, mausteita seka viinia tai omenasiideria. Kasittelyn tuloksena
juustoon muodostuu punertava tai ruskehtava kuori, ja juusto saa
voimakkaan tuoksun. Juustomassa on vaalean oljenkeltaista ja kimmoisan
kiinteda. Maultaan appenzeller on voimakas ja kermaisen pahkindinen, ja
se sopii mm. fonduen raaka-aineeksi, salaatteihin tai juustolautaselle.

Appenzelleria myydaan kolmea paaasiallista laatua: "Classic"”, jota on
kypsytetty kolmesta neljaan kuukautta; miedoimman makuista. "Surchoix"
("huippuluokka"), jota on kypsytetty neljasta kuuteen kuukautta; maultaan
voimakkaampaa. "Extra", jota on kypsytetty yli kuusi kuukautta.
Voimakkaimman makuista.
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= Appenzell



https://www.appenzeller.ch/de-ch/

Gruyeére

Gruyere [gryjaar] on lehmanmaidosta valmistettava kova, kypsytetty juusto.
Se on saanut nimensa nykyisessa Sveitsissa sijaitsevan Gruyeresin alueen
mukaan. Juustoa valmistetaan Lansi-Sveitsissa ja Ranskan itdisissa, Sveitsiin
rajoittuvissa osissa.

Sveitsin ja Ranskan valisen ”Gruyere-sodan” jalkeen Gruyére-nimityksella on
EU:n alkuperasuoja. Gruyere AOP -nimea voidaan kayttaa vain sveitsildisesta
juustosta. Gruyere IGP -nimea voidaan kayttaa ranskalaisesta juustosta.
Gruyere-nimea ei voi kayttaa kreikkalaisesta gruyerea muistuttavasta
gravierajuustosta.

Suomessa juustoista lahimpana gruyerea on Valio Alppi Kreivi Bergkase.

Gruyeres
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https://fi.wikipedia.org/wiki/Gruy%C3%A8re_(juusto)

Tirolilainen kovajuustoerikoisuus, joka on valmistettu parhaasta
tirolilaisesta vuoristomaitosta ja kypsytetty vahintaan 5
kuukautta. Tama antaa Alpzirlerille sen mausteisen, tayteldisen
ja omaleimaisen maun. 50 % rasvaa kuiva-aineesta tekee
vaikutuksen erityisen kermaisella koostumuksellaan.

Innsbruck
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Osterkron

Osterkron

Osterkron on kirpe3 ja tdyteldinen viherhomejuusto, jota on valmistettu
Steiermarkissa vuosia. Tuloksena on juusto, jolla on hieman mureneva rakenne,
hienot viherhomejuonet ja mausteinen ja kirpea maku.

Makunsa ansiosta se on toistuvasti tunnustettu Itavallan suosituimmaksi
sinihomejuustoksi.

Osterkron sopii levitteisiin, mausteisiin keittoihin ja kastikkeisiin, gratinointiin,
suolaisiin kastikkeisiin ja salaattien viimeistelyyn.



https://www.schaerdinger.at/produkte/oesterkron-150-g
https://www.schaerdinger.at/ueber-schaerdinger/geschichte
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WORLD CHEESE AWARDS

CAPITAL

BERN SWITZERLAND
13.-15. NOV. 2025

NEUE FESTHALLE
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Cheeses from Switzerland.

Switzerland. Naturally. www.cheesesfromswitzerland.com



https://www.capitalofcheese.com/de/

Les Celliers de Vétroz

Pinot Noir 2023

Waldschiitz
Tradition Griner
Veltliner 2024

Stift Klosterneuburg

Griner Veltliner Brut

Nittnaus

Beerenauslese

Exquisit 2023

AUSLESE
EXQUISIT

Lehtikuohu

KontioMehu



https://kontiomehu.fi/product/9/lehtikuohu-075-l
https://kontiomehu.fi/product/9/lehtikuohu-075-l
https://www.alko.fi/tuotteet/473587/Les-Celliers-de-V-troz-Pinot-Noir-2023/
https://www.alko.fi/tuotteet/473587/Les-Celliers-de-V-troz-Pinot-Noir-2023/
https://www.alko.fi/tuotteet/541217/Waldsch-tz-Tradition-Gr-ner-Veltliner-2024/
https://www.alko.fi/tuotteet/541217/Waldsch-tz-Tradition-Gr-ner-Veltliner-2024/
https://www.alko.fi/tuotteet/541217/Waldsch-tz-Tradition-Gr-ner-Veltliner-2024/
https://www.alko.fi/tuotteet/940554/Nittnaus-Beerenauslese-Exquisit-2023/
https://www.alko.fi/tuotteet/940554/Nittnaus-Beerenauslese-Exquisit-2023/
https://www.alko.fi/tuotteet/940554/Nittnaus-Beerenauslese-Exquisit-2023/
https://www.stift-klosterneuburg.at/weingut-und-obstgut/weingut/
https://www.alko.fi/tuotteet/500119/Stift-Klosterneuburg-Gr-ner-Veltliner-Brut/
https://www.alko.fi/tuotteet/500119/Stift-Klosterneuburg-Gr-ner-Veltliner-Brut/
https://www.alko.fi/tuotteet/500119/Stift-Klosterneuburg-Gr-ner-Veltliner-Brut/
https://www.alko.fi/tuotteet/500119/Stift-Klosterneuburg-Gr-ner-Veltliner-Brut/
https://www.alko.fi/tuotteet/500119/Stift-Klosterneuburg-Gr-ner-Veltliner-Brut/
https://www.waldschuetz.at/en/
https://www.celliersdevetroz.ch/

GALLEN-KALLELA, KLIMT & WIEN

ATENEUM
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Tom Neuwirth alias
Conchita Wurst

Tina Turner

Wolfgang Amadeus Mozart Alppitorvi & jodlaus
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https://www.stift-klosterneuburg.at/weingut-und-obstgut/weingut/
https://www.waldschuetz.at/en/
https://www.celliersdevetroz.ch/
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