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Juustoviiniboksi

VIINISUOSITUS
SINIHOME-
JUUSTOILLE

Mas Amiel Maury
Vintage 2021
(375cl)

Voimakkaat, erittain
intensiivisen aromikkaat
ja suolaiset sinihomejuus-
tot kaipaavat vierelleen
vastamakua eli makeutta.
Tama Mas Amiel on lahes
hillomaisen marjainen,
mustikkainen ja karhun-
vatukkainen. Juustojen
suolaisuus korostaa
viinin tiivista makeutta
entisestaan.

Juustoseuran kanssa yhteisty6ssa suunniteltu
Juustoviiniboksi kaikille viinin ja juuston ystaville.

+ Valio AURA®, Valio

On vain yksi Valio AURA®, ainutlaatuisen makuinen suoma-
lainen sinihomejuusto, joka on maistunut herkkusuille jo vuo-
desta 1935. Kermaisen taytelainen ja sopivasti suolainen Valio
AURA® sinihomejuusto sopii herkutteluun sellaisenaan tai
linen sinihomejuusto antaa makua myos ruoanlaittoon. Palan
lisaksi Ioytyy kateva Valio AURA® murennettu.

Peltola Blue, Peltolan Juustola
Peltola Bluen hienon mauan taustalla on lehmien ruokinta, joka

Bluen valmistus on hyvin pitkalle kasityota ja vie kahdeksan
viikkoa. Maku on pehmea, pyorea ja jopa samettimainen.
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VIINISUOSITUS +

VALKOHOME-
JUUSTOILLE
Nivarius Edicion
Limitada 2019
Viinin eksoottinen, runsas
hedelmaisyys sopii herkul-
lisesti juustojen suun-
Juustojen, erityisesti chev-
ren, hapokkuus ja kaino
suolaisuus korostavat viinin
teista suutuntumaa. Viinin
kermaisuus ja pahkinaisyys
viimeistelevat erittdin mais-
tuvan yhdistelman.

Klippan, Helsingin Meijeriliike
Suussa sulava ja taytelainen valkohomejuusto, jonka valmis-
tuksessa on kaytetty kermaa. Juusto syntyi, kun juustomestari

kuoritulle kermalle.

Syrjahyppy, Saloniemen Juustola

Suomen alkuperaisvuohen luomumaidosta valmistettu
chevrejuusto sai nimen Syrjahyppy, kun juustomestari valmisti
harharetkeksi ja syrjahypyksi jo tutuiksi tulleista kovista juus-
toista. Kun Saloniemen juustola voitti kultaa artesaaniruoan
SM-kilpailussa, kysynta kasvoi, ja myos Syrjahyppy tuli vali-
koimaan. Siita on tullut ravintoloiden lempilapsi. Maustamaton
chevre on saanut rinnalleen kolme maustettua versiota.

VIINISUOSITUS +

KYPSYTETYILLE
JUUSTOILLE

Oliver’s Taranga
Shiraz 2021

Juustojen intensiivinen
aromikkuus, tuntuva
hapokkuus ja viehkea
suolaisuus korostavat

muhevan, lahes makean
marjaisen ja mehevan

viinin kypsaa luonnetta.

Juustojen hedelmaiset

ja pahkinaiset vivahteet
seka viinin pehmean
mehukas luonne tay-
dentavat herkullisen

makuparin.

Vilho, Herkkujuustola

Vilho on puolikova, kittikuorinen, ryhdikas ja voimakas juusto-
perheen isa. Tekija Peter Dorig on kotoisin Sveitsin Alpeilta,
josta loytyy myos Vilhon esikuva. Vilho on maultaan rauhallinen
ja taytelainen juusto, joka sopii ruoanlaittoon, leivan paalle ja
herkutteluhetkiin.

Vuohen Grand Reserve, Juustoportti

Vuohen Grand Reserve on vuohenmaidosta valmistettu pit-
kaan kypsytetty juusto. Vaalean, kovan, maukkaan ja vivahteik-
Rakenteensa ja makunsa ansiosta sita voi kayttaa parmesaanin
tapaan. Vuohen Grand Reserve on palkittu kultamitalilla Tiro-
lissa kansainvalisessa premiumjuustojen kilpailussa. Juustot
valmistetaan suomalaisesta maidosta kasityona ja kypsytetaan
aidossa juustokellarissa. Siella niita harjataan ja hoidetaan,
Jjokaista yksitellen. Useita kuukausia kellaroidut juustot sopivat
erityisen hyvin salaatteihin ja juustotarjottimelle. Ne toimivat
my0s ruoanlaitossa ja leivonnassa. Suurimpaan intohimoon voi
syoda sellaisenaan suoraan rasiasta.
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Viinikellari.com on viininystavan verkkokauppa. Valikoiman ovat koostaneet ja
arvioineet Viinilehden viiniasiantuntijat — jokainen viini on maistettu ja hyvaksi
todettu. Parhaat pullot ovat vain parin klikkauksen paéssi kotioveltasi!

Parhaimmat ja maistuvimmat viiniloydot 16ydit aina
osoitteesta viinikellari.com.

Hoidamme verot puolestasi

Huolehdimme tarkasti Suomen

voimassa olevien lakien noudattamisesta.

Viinikellari.comin kautta ostamasi
tuotteet sisaltavat aina kaikki Suomen
verot ja viranomaismaksut.
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Maksa turvallisesti

Maksaminen Viinikellari.comissa on
helppoa ja turvallista. Maksupalveluna
kaytossasi on Svea Payments,
jonka kautta voit maksaa tilauksesi
verkkopankkitunnuksillasi.
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Kotiinkuljetus

Voit tilata viinisi joko suoraan
kotiovelle, tai vaikka esimerkiksi
mokille, tyopaikalle tai juhlatilaan.
Toimitusaika on normaalisti
noin 3—6 arkipaivaa.

Vuodesta 1961 alkaen Juustoseura on koonnut

juustonystivia yhteen, seki tehnyt tyota
juustotietouden lisddmiseksi ja suomalaisen
juustokulttuurin edistamiseksi.

Liity jaseneksi



