
 
 
C.O.Malmin 200v. juhlaviikonloppu Porvoossa 
  
Suomen kuurojen historiaseura haluaa kutsua koko Suomen kuuroja ja viittomakielisiä 
viettämään juhlaviikonloppua kauniissa Porvoossa 16.-18.10.2026. Perjantaina on 
vapaamuotoinen ilta Porvoon kuurojen yhdistyksellä. Lauantaina on opastuksia ja klo 19-22 
pidetään pääjuhla Villa Haikossa, Haikkoontie 114, 06400 Porvoo. Sunnuntaina on 
opastuksia ja viittomakielinen jumalanpalvelus Porvoon tuomiokirkossa. Osallistuja voi 
halutessaan pukeutua kansallispukuun.  
 
Suomen kuurojen historiaseura haluaa vastaanottaa sitovia ilmoittautumisia 31.8.2026 
mennessä: kuurojenhistoria@gmail.com 
 
Jos haluat majoittua Hotelli Haikossa, voit tehdä itse huonevarauksen 18.9.mennessä 
nettisivuilla haikko.fi promokoodilla ALLNORDIC2026. Hotelli Haikon Kartano & Spa, 
Haikkoontie 114, 06400 Porvoo 
Huom! Jos et majoitu, ilmoittaudu silti historiaseuralle. Pääjuhlaan mahtuu vain 230 
osallistujaa. 
 
Ohjelma: 
 
Pe 16.10.  
klo 17-21    Porvoon Seudun Kuurot ry.n yhdistysilta 

  Gammelbackan Hyvinvointikeskus, Tornipolku 10, 06400 Porvoo 
  
La 17.10. 
klo 10-15    opastuksia 

  Porvoon entiset kuurojen koulut -kierros, Kankurikuja ja Lukiokatu 5-7, 06100        
  Porvoo 

klo 11  C.O.Malmin näyttelyn avajaiset kutsuvieraille  Runebergin kotimuseolla 
Aleksanterinkatu 3, 06100 Porvoo 

klo 14-16    Pohjoismaiden kuurojen historiaseurojen kokous 
klo 16-19    Vapaata 
klo 19-22  C.O.Malmin 200v.pääjuhlan vietto juhlasali Haikon ravintolassa, juhlabuffet 

85e/hlö (huom! vain 230 hlölle) 
  
Su 18.10. 
klo 11-14.30  Opastuksia Porvoon entiset kuurojen koulut ja Vanha hautausmaa 
klo 15-17    Viittomakielinen jumalanpalvelus Porvoon tuomiokirkossa 

  Kuurojen pappi Janne Rissanen 
 
JUHLABUFFET  85e kahdella pääruoalla 
vähintään 20 henkilölle 85 € lapset 4–12 v. -50% 
 
ALKURUOAT  
Salaattibuffet 
LÄMMIN RUOKA 
2 pääruokaa 
Paahdettua nieriää ja Sandefjordinkastiketta L,G Savustettua Haikon härkää ja yrttivoikastiketta L,G 
Härkäpapupihvejä ja gremoulatakastiketta G,V Lisäksi paahdettuja perunoita ja sesongin parhaita 
kasviksia L,G* 
JÄLKIRUOKA  
Limekakku, kahvia/teetä 
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C.O. Malms 200-årsjubileumsveckoslut i Borgå 

Finlands Dövas Historiska Sällskap vill bjuda in döva och teckenspråkiga från hela Finland 
att fira en festhelg i vackra Borgå den 16–18.10.2026. På fredagen ordnas en informell kväll 
hos Borgå Nejdens Döva rf. På lördagen ordnas guidningar och kl. 19–22 hålls huvudfesten 
på Villa Haikko, Haikkovägen 114, 06400 Borgå. På söndagen ordnas guidningar samt en 
teckenspråkig gudstjänst i Borgå domkyrka. Deltagare kan, om de vill, bära folkdräkt. 

Finlands Dövas Historiska Sällskap önskar få bindande anmälningar 
senast 31.8.2026 till: kuurojenhistoria@gmail.com 

Om du vill bo på Hotell Haikko kan du själv boka rum senast 18.9 på 
webbplatsen haikko.fi med kampanjkoden ALLNORDIC2026. Hotell Haikko Manor & Spa, 
Haikkovägen 114, 06400 Borgå. 

Obs! Om du inte behöver boende, anmäl dig ändå till historiesällskapet. Endast 230 
deltagare ryms på huvudfesten. 

Program: 

Fre 16.10 
kl. 17–21    Borgå Nejdens Döva rf:s föreningskväll  

Gammelbacka välfärdscenter, Tornstigen 10, 06400 Borgå 
 
Lör 17.10 
kl. 10–15   Guidevisningar: 

Rundtur till Borgås tidigare dövskolor, Kankurikuja och Gymnasiegatan 5–7, 
06100 Borgå 

kl. 11  Invigning för inbjudna gäster av C.O. Malms utställning på Runebergs 
hemmuseum, Alexandersgatan 3, 06100 Borgå 

kl. 14–16  Möte för de nordiska dövas historiesällskap 
kl. 16–19  Fritt program 
kl. 19–22  Firande av C.O. Malms 200-årsjubileums huvudfest i festsalen på Haikko 

restaurang Festbuffé 85 €/person (observera! endast för 230 personer) 

Sön 18.10 

kl. 11–14.30  Guidevisningar: Borgås tidigare dövskolor och Gamla begravningsplatsen 
kl. 15–17  Teckenspråkig gudstjänst i Borgå domkyrka 

Dövpräst Janne Rissanen 

FESTBUFFÉ 85 € (två huvudrätter) 
minst 20 personer 85 € • barn 4–12 år –50 % 

FÖRRÄTTER 
Salladsbuffé 
VARMRÄTT 
2 huvudrätter: 
Ugnsrostad röding med Sandefjordsås (L, G) 
Rökt Haikko-nötkött med örtsmörsås (L, G) 
Bondbönsbiffar med gremoulatasås (G, V) 
Dessutom rostade potatisar och säsongens bästa grönsaker (L, G*) 
DESSERT 
Limekaka, kaffe/te 
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