KEVYT JUUSTOQUICHE

versoitu Riitta Salaston viime vuonna lahettdamasta kinkkuquichesta

POHJA

3 porkkanaa soseena

75 g margariinia

2 dl sdmpylajauhoja

1 tl leivinjauhetta

TAYTE

100 - 150 g aurajuustoa

1 pieni purjo

1 pieni purkki raejuustoa

2 dl maitoa

2 munaa

Y2 tl mustapippuria

Y2 tlyrttisuolaa

1 tl Provencen yrttisekoitusta

VALMISTUS

Keita kuoritut ja paloitellut porkkanat pienessa vesimaarassa, soseuta ja jaahdyta.
Nypi rasvaan jauho-leivinjauheseos. Lisaa porkkanasose ja sekoita taikina tasaiseksi.
Anna taikinan rauhoittua hetki jaakaapissa.

Painele taikina voidellun piirakkavuoan pohjalle ja reunoille.

Paista pohjaa 225 asteessan. 10 min.

Murusta aurajuusto ja leikkaa purjo renkaiksi.

Sekoita raejuustoon maito, munat ja mausteet seka purjorenkaat ja aurajuusto.

Levita tayte esipaistetulle pohjalle ja paista 20 asteessa n. 40 min

Riitta sanoo, etta alkuperainen ”Kevyt kinkkuquiche” on saatu Vantaan aikuisopiston

kevytruokaillasta.

Paivi kokeili reseptia ja myos kuvasi lopputuloksen. Tassa versiossa on vield parsan kukintoja
“risteena”



