Anne-Marin persikka-
rahkapiirakka

(10 hid)

e 175 g voita

e 3 d lvehngjauhoja

o 2 dl sokeria

e 1% dl kookoshiutaleita
e 2 tl vaniljasokeria

o 1 tlleivinjauhetta
2kananmunaa

1 dI maitoa

Tayte:

o 11tk (420/240 g) sailykepersikkaa valutettuina
e 2 prk (a 200 g) mango-passio rahkaa

Ohje:

Sulata voi ja lisaa siihen kuivat ainekset, mutta ala vieléd maitoa ja munia. Sekoita
murumaiseksi seokseksi.

Ota 1/3 talteen, josta tulee muruseos piirakan pinnalle.

Lisaa jaljelle jaaneeseen muruseokseen ensin kananmunat ja sekoita. Lisaa sen
jalkeen taikinaan maito ja sekoita tasaiseksi. Pohjataikina jaa - ja saa jaada - Ioysaksi.
Levita taikina piirakkavuokaan (@ 24 cm) tai itopohjavuokaan.

Pilko persikat pieniksi paloiksi.

Lusikoi rahka varovasti taikinan paalle ja ripottele sen paalle persikat. Ripottele taman
jalkeen muruseos kasin persikkapalojen paalle.

Paista uunin keskiosassa 200 asteessa n. 30 min.

Tarjoile jaahtyneena.



