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Kutsu kahdelle

Meillä on ilo ja kunnia kutsua 
Teidät ja seuralaisenne juhlimaan 

kanssamme 

Vaasan Teknillisen Seuran 
107½-vuotista taivalta 

Kyrö Distillery Companyssa Isossakyrössä 
lauantaina 10. lokakuuta 2026 

klo 18.00 alkaen.

Bussikuljetus Vaasasta Kasarmin kentältä 
lähtee kohti Isoakyröä klo 17.00 

ja palaa Isostakyröstä juhlan jälkeen 
samaan paikkaan.

Tumma puku.

Pyydämme ilmoittautumiset 1.10.2026 mennessä 

www.vaasanteknillinenseura.fi-sivuillamme olevan 

ilmoittautumislomakkeen kautta tai ottamalla 

yhteyttä ilmoittautumisvastaavaamme: 

Jouko Suvanto 044 356 7706. 

Kerrottehan ilmoittautuessanne myös 

mahdollisesta erityisruokavaliostanne 

sekä osallistutteko bussikuljetukseen. 

Illalliskorttien hinta on á 75 euroa Seuran jäseniltä 

ja á 125 euroa seuralaisilta, yhteistyökumppaneilta 

ja muilta ei-jäseniltä. Illalliskortin hintaan sisältyy 

lähiruokaillallisen lisäksi tislaamokierros ja tasting

sekä em. bussikuljetus. 

Maksun pyydämme viimeistään 1.10.2026 

Seuran tilille Ålandsbanken Vaasa: 

FI25 6601 0001 1875 66, 

viestikenttään juhlijoiden nimet, 

ja maksuun viite 1231234.
VAASAN TEKNILLINEN SEURA RY

perustettu 1919

Social Dining Menu

Lämmintä talon leipää tarjoiltuna pehmeän 
voin kera, aateloituna maltaisen täyteläisellä 

viskillä ja tuoreella timjamilla. Täyteläistä tilli-
lohimoussea rapeilla ruisnappeilla, raikkaan sit-

ruunan ja gini-marinoidun (Pink Gin) punasipulin 
kera. Mureaa savustettua kalkkunanrintaa, samet-
tista rosmariinilla paahdettua juuriselleripyrettä ja 
Oloroso-viskillä karamellisoitua sipulia. Samettista 

paahdettua kurpitsahummusta, yön yli Wood 
Smoke -viskissä ja Koskue-etikassa marinoituja 

metsäsieniä, paahdettuja kikherneitä sekä yrttiöljyä.

Tarjoiluvadeilta poimittavaa, suussa sulavan 
mureaksi ja täyteläiseksi hitaasti haudutettua 

naudanposkea. Metsäsuolalla, tuoreilla yrteillä ja 
hunajalla paahdettuja uunikasviksia (porkkanaa, 

kukkakaalia ja fenkolia). Samettista ja runsasvoista 
puikulaperunamuusia. Täyteläistä, paistoliemeen 

valmistettua tummaa omena-viskikastiketta.

Tummalla suklaalla ja Malt-viskillä aateloitua 
lämmintä brownieta, Kyrö Dairy Cream -vaahdon 

ja Napue-marjamelban kera. 

Juhlassa valokuvataan ja juhlakuvia 

käytetään Seuran viestinnässä. 
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